oY/ 1AB IABOPATOPWUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U JUJATHOCTUKA HA

BOIECTU KAJ }KUBOTHMU TN NOTEC TS
06 7.8-02 (M
M3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCNIUTYBAHE MKC EN ISO/IEC AT - 076
17025:2018

yAn. ,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

MU3sewrTaj 6p. 193822/1 X

XeMucKa aHanmsa

WUme Ha bapatenort : JM Bogosog UnuHaeH
Appeca Ha 6apartenort : ya. 9 BB, UnuHaeH

daTtym Ha 3emarbe: 10.11.2022
datym Ha npuvem: 10.11.2022

Ten.: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarbe: 193822 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

Kapaktepuctuku Ha npumepokoT: OtnagHa soga MNMN2 MapuHo, Y7549045, X4649184

(ume, Tproecko ume, cepuja, [aTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK HA TPaeke, KONUYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
Ma. 6poj Pesyntar op, FpaHU4HK 3aposonysa/
Mapamerpu Tecr meTog ——— ueo.qpff.enocr BpemHOCTH nobecaaat |
He 33gosonysa |
153800122 | pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,55 / 6,5-9,0 /
CycneHampaHu MKC EN ISO 11923:2007 12,5 mg/L / 35 mg/L /
MaTepuu
XK BPM 7.4 —32x 53,6 mg/L / 125 mg/L /
BIMKs BPM 7.4 — 27x 11 mg/L / 25 mg/L /
®ocdop (POs-P) MKC EN ISO 6878:2013 23 mg/L / 2 mg/L /
Asort (N) MNCEN 25663:2007 16 mg/L / 10 mg/L J
S

U3paboTun: M-p Munuua Tpajﬂocxa./‘“b? /{«66 (}44 ‘..q nA

/ >

,(.fi

/vme, npesume, notnuc /

= Gp,oﬁpwn ®pocuHa CnacoscKa..
/HME npesnme, NnoTnUc

Aatym(u) Ha usseaysarbe Ha nabopatopuckute aktmeHocTK : 10.11.2022 — 15.11.2022
Jatym Ha usgasarbe Ha ussewTajot: 15.11.2022

Co * ce o3Ha4YeHyBa HeaKpPeaAWTUPaH METO4

**Kora knuHeToT He Bapa u3jasa 3a c006Pa3HOCT BO U3BELLTA]OT CE U3BECTYBA MEPHATA HEOAPEABHOCT, BO CUTE APYrM CAY4au MEepHaTa HeoAPeaeHoCT, ce
NpPecMeTyBa BO Pe3y/ITaToT Camo No Gapare Ha KAWeHTOT.

*x®

Ce 03Ha4ysaaT meToam Kowu ce aobuern oa cTpaHa Ha nabopaTtopuja co koja @ya /lab uma ckny4eHo aoroeop 3a copaboTka

Li {30anue:; 2

Bepsuja: ()

Bo cuna oo: 20.06.20222




&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

]" BONECTU KAJ {UBOTHU MKC EN ISOIEC s
Food{é lab 06 7.8-02 @ﬂ
e v M3BELLTAJ O4 TABOPATOPUCKO UCIMUTYBAHE MKC EN ISO/IEC _
17025:2018
yn. ,bopuc Tpajkoecku” bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakeaoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk

Ussewraj 6p. 193822/2 X

XemucKa aHanmsa

Wme Ha bapaTtenot : JIM Boaosoa UnuHaeH
Appeca Ha bapatenot : ya. 9 BB, UnuHgeH

JaTtym Ha 3emarbe: 10.11.2022 Bpoj Ha 6aparbe 3a ucnuTtysarse: 193822 X
OaTtym Ha npuem: 10.11.2022 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

KapaKTepucTuku Ha npumepokot: OtnagHa Boaa NM1 Mapuxo, Y7549409, X4648670
(Mme, TProBcKo UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaekse, KO/IM4ECTBO)

.....

‘ Mejiia CoobpasHocr
Wa. 6poj Pesynrar of, TpaHU4YHK 3apgosonysa/
g Tectimeion WUCMUTYBAaETO HeoApffEHoﬂ BpegHOCTH Mpudarnuso/
He 3agosonysa
193800222 | pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,75 / 6,5-9,0 /
CycneHaupaHu MKC EN 1SO 11923:2007 13,4 mg/L / 35 mg/L /
maTtepum
XMK BPM 7.4 — 32x 64,2 mg/L / 125 mg/L /
l BIKs BPM 7.4 — 27x 13 mg/L / 25 ma/L /
®ocdop (POs-P) MKC EN I1SO 6878:2013 3,19 mg/L / 2 mg/L /
Asot (N) MNC EN 25663:2007 21 mg/L / 10 mg/L /
ARORCTEN
f'....'\‘\-l -.‘.
r.'.'. ; &:I”__! \-
7’ ‘, '\
MU3pabotun: M-p Munuua Tpajkocka. z&u “-/M.Cmy on @i,mﬁpvm ®pocuHa Cnacoscka..

/vme, npesume, notnuc / / /e, npesume, notnnc

-P‘

Natym(u) Ha nsseaysatbe Ha NaboOPaTOPUCKUTE aKTUBHOCTY ‘E'Tﬂ'.—'l-t.2'022 -15.11.2022
[atym Ha usgasarbe Ha ussewTajoT: 15.11.2022

Co * ce 03HaYeHyBa HeaKpeaUTUPaH MeToa

**Kora KnuHeToT He Bapa 13jaBa 3a cO0BPa3HOCT BO M3BELLTAJOT CE M3BECTYBA MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYIM CAy4Yaun MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NpecmeTysa BO pesynTatoT camo no Gapare Ha KNUeHTOT.

**+* ce 03HauyBaaT METOAW Kou ce AoBueHn of cTpaHa Ha nabopartopuja co koja ®ya J1ab uma cunyyeHo gorosop 3a copaboTka

| #30anue: 2 Bepzuja: () Bo cuna oo: 20.06.20222




@Y/, NAB IAGOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U IUJATHOCTUKA HA N
3 BOJIECTU KAJ }KMBOTHU
Food(@lab OF 7.8-02 @/%
S M3BELLTAI Off NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE MKC EN ISO/IEC ar- e
17025:2018
yn. ,Bopwuc Tpajkoscku” bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakeaoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk

U3sewrTaj 6p. 193822/3 X

XemucKa aHanmsa

Mme Ha Bbapatenort : JI1 Bogosoa UnuHaeH
Agpeca Ha 6aparenort : ya. 9 Bb, UnuHpeH

[datym Ha 3emarbe: 10.11.2022 Bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysarse: 193822 X
[aTtym Ha npuem: 10.11.2022 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

KapaKTepucTuku Ha npumepokoT: OtnagHa soaa MNM7 UnunaeH, Y7548338, X4649547

(Mme, TProBcKo Ume, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK HA TPAEHE, KONUYECTBO)
CoobpazHocr
WUa. 6poj Napanierpi Tact MeToR Pesynrar op, MepHa Heogpe- TpaHuuHK 3aposonysa/
WUCMUTYBAHETO peHocr ** BpPeAHOCTH Npudatanso/ |
He 3aj080NyBa
193800322 | pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,64 / 6,5-9,5 /
CycneHpupanm MKC EN ISO 11923:2007 8,1 mg/L / 35 mg/L /
maTepumu

XMK BPM 7.4 — 32x 52,6 mg/L / 125 mg/L /
BlMKs BPM 7.4 - 27x 9 mg/L / 25 mg/L /
docdop (POs-P) MKC EN ISO 6878:2013 0,56 mg/L i 2 mg/L /
AzoT (N) MNC EN 25663:2007 8 mg/L / 10 mg/L /

oD |

"2\ Wi/

fo6pun: ®pocrHa CNacoBCKa/... bl foveneennees
/vme, npesume, NOTNU \

U3pabotun: M-p Munuua Tpajkocka ,{Aﬂ.}“/‘(ﬁ'&y e
/vme, npesume, notnuc/ i bt »_ff TNAT
3 H “U0

Oatym(n) Ha n3Benysarbe Ha nabopaTopuckuTe aKTHSHaﬁTH-.-:---iG.ll.ZOZZ —-15.11.2022
Jatym Ha nsgasame Ha ussewTajoTt: 15.11.2022

15

Co * ce 03Ha4yeHyBa HEAKPEAUTUPEH METOS

**Kora knuHetoT He Bapa usjasa 3a cooBpa3HOCT BO M3BELWTA]OT CE M3BECTYBA MEPHATA HEOAPELEHOCT, BO CUTE APYIW C1yYau MepHaTa HeogpegeHocT, ce
NpecmeTyBa B0 Pe3ynTaToT camo no Gaparbe Ha KIMEHTOT.

*** ce p3HaUyBaaT MeToAM KoM ce AobBueHn og cTpaHa Ha nabopaTtopuja co koja Dy /1ab uma cknyydeHo gorosop 3a copaboTka

Haoanue: 2 Bepauja: 0 Bo cuna oo: 20.06.20222




&Y /IAB IABOPATOPWUIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U OVIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XUBOTHU

MEC EN ISOUEC 17025

0b 7.8-02
MKC EN ISO/IEC
17025:2018

WU3BELLUTAJ O, NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE

Testing

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

U3sewTaj 6p. 193822/4 X

XemucKka aHanumsa

Mme Ha Bapatenort : JI Bogosog UnuHaeH
Anpeca Ha 6apatenor : ya. 9 b6, UnunaeH

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 193822 X
NponpatHo nucmo (6p, aatym): /

[aTtym Ha 3emarbe: 10.11.2022
Oatym Ha npuem: 10.11.2022

KapaKkTepucTuky Ha npumepokoT: OtnagHa soaa M4 KaguHo, Y7550050, X4647767

(Mme, TProBCKO MMe, cepKja, AaTyM Ha Npou3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONMYECTBO)

CoobpasHoct

WUp. 6poj NapameTpn Jecr inaton Pesynrart opg, MepHa Hetﬂpe- FpaHu4HK 3aposonysa/

MUCMUTYBaKETO AeHocT BpeAHOCTH Npudarnuso/

He 3aa0BoNyBa
193800422 | pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,51 / 6,5-9,5 /
- CycneHaupaHu MKC EN ISO 11923:2007 10,5 mg/L / 35 mg/L /

maTtepuu

XMK BPM 7.4 — 32x 72,5 mg/L / 125 mg/L /
BlMKs BPM 7.4 — 27x 14 mg/L / 25 mg/L /
docdop (POs-P) MKC EN ISO 6878:2013 0,82 mg/L / 2 mg/L /
Aszor (N) MNC EN 25663:2007 20,0 mg/L / 10 mg/L /

WN3paboTtun: M-p Muauua Tpajuocna,&a;.’;y‘ﬁdmﬁa

/wme, npeaume, notnuc /
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OVl Ak :
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Y 4

Hartym(u) Ha u3BeayBarbe Ha nabopaTtopuckuTe aKTHBHOCTE”';iG:;]:’i‘ijZ —15.11.2022
[atym Ha u3gasarbe Ha ussewrTajoT: 15.11.2022

Co * ce 03Ha4eHyBa HeakpeguTupaH MeToq
**Kora KAMHeToT He Gapa u3jasa 3a coo6pazHOCT BO M3BELLTA]OT CE U3BECTYBa MepHaTa HeoAPeAeHOCT, BO CUTE ApYrv CNy4an MepHaTa HeoApPeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3yaTaToT camo no baparbe Ha KAMEHTOT.
##% o g3HAYYBaaT METOAM KoM ce AobueHn of cTpaHa Ha nabopatopuja co koja ®ya f1ab uma cknyyeHo Aorosop 3a copaboTka

0f06pun: GpocuHa CNacoseKa....
| /ume, npesume, notnuc /

Haoanue: 2

Bepsuja: 0

Bo cuna oo: 20.06.20222




&VYA NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tecanpare

i BOJIECTU KAJ }XUBOTHU MRC EN ISOTEC T7025
Foodélab 06 7.8-02
s M3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN ISO/IEC
17025:2018

M3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosogcTeoTo Ha ANTY ®ypa Nlab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa cuTe akTUBHOCTM 33 UCNUTYBakbe Ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO U
Bo cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyku ce HOcCaT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM AOKasMW 3a
YCOTNaceHoCT o pedepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OANYKMUTE HE MOXKAT Aa B/MjaaT APYrM WHTEPECH UK APYrA CTPaHK U HUKO]
Hema npaso fga eavjae Ha BpaboTeHWTE BO OAHOC HA pe3ynTatMTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KakBM BHATPELUHM,
HaABOPELLIHK, KOMEPUMjaNHU, GUHAHCUCKN W APYT BUA NPUTUCOLM ¢ BAWjaHuja.

3abenewka Ep. 1: Pesyntatute od TeCTOBUTE Ce OAHECYBAAT CAMO 33 UCMMTYBaHWTE NpUMEPOLM. OBOj NPOTOKON He CMee fa ce PenpoAyunpa OCBeH co
nUcmeHa fossona Ha nabopartopujata U 8O LenocT.

3a6enewxa bp. 2: Nlaboparopujara He ogroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMUTE AOCTABEHMW OA NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a MCNKUTYBakLE.

3abenewka Bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLIMA 3eMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopujaTta He HOCW OATOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMEpOoLATE.
3aBenewsa Bp. 4: U3BewTajoT 0a NabopaTOPUCKOTO MCNUTYBatLE Ce M3AaBa Bo cornacHocT co P 7.8 W3secTysarbe 3a pesy/Tari.

3abenewxa bp. 5: [okonky knvexTor 6apa uasewTajoT 0g NabopaToOPUCKO MCNUTYBALE A3 COAPHM uajaga 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranysa
COTNAcHO NPaBWNO 33 AOHECYBarbe Ha OA/lyKa 3a u3jasa 3a coobpa3sHoct. OBa NpaBWno & BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 32
[AOHecyBsarse 0a/yKa W M3jasa 3a coobpasHocT u rnacu:

Mpaeuno Ha 6uHapHa oa/yKa 3a egHOCTaBHO Npudakatbe Kora:

- U3MepeHaTa BpegHOCT e Nog rpaHuuaTa Ha npudararse AL=TL - L3agosonyea” unm

- W3MepeHaTa BpefHOCT @ Had rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3agoBo/yBa

COrNAcHO BaMEUYKWOT NPABUAHUK HAa HALLMOHANHOTO 33KOHOAABCTBO.

3a6enewra Bp. 6: CuTe akpeauTUPaHU METOAM OF ONCEroT Ha aKkpeauTauwja ce objaBeHu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

| Haoanue: 2 Bepsuja: 0 Bo cuna o0: 20.06.20222




